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SWIATECZNY QUIZ

1. Co przynosi mikotaj ztym dzieciom pod choinke?
A. Prezenty.

B. Roézge.

C. Hulajnoge.

2. Jaka jest najpopularniejsza zupa swigteczna?
A. Barszcz.

B. Rosot.

C. Pomidorowa.

3.Skad wzigt sie zwyczaj ubierania choinki?
A. Z Wielkiej Brytanii.

B. Z Niemiec.

C. Ten zwyczaj byt zawsze polski.

4. Jaka jest najstarsza koleda polska?
A. Bbg sie rodzi.

B. Cicha noc.

C. Przez te oczy zielone.

5. Jak nazywali sie trzej krélowie?
A. Kacper, Melchior i Baltazar.

B. Kacper, Marek i Baltazar.

C. Kacper, Malchior i Baltazar.

6.Jaki zapis pojawi sie na drzwiach Polakow?
A. K+M+B=(np.2022)

B. S+S+S=SSS

C. LAURI+AND+PATI= lauriandpati.pl

7. Dwanascie potraw oznacza?
A. 12 apostotéw

B.12 miesiecy

C. 12 nieszczescC.

ODPOWIEDZI NA KONCU GAZETKI :)
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Choinka = gliny
Potrzebne beda;:
- glina samoutwardzalna,
- watek do ciasta,
- foremki w ksztatcie gwiazdek (opcjonalnie),
- klej na goraco,
- zielona i brgzowa farba.

Sposo6b wykonania.

Rozwatkowac gline.

Wycig¢ 5 gwiazdek r6znigcych sie srednica.

Uszykowac krotki, szeroki pieni choinki.

Pienn pomalowaé na brgzowo.

Gwiazdki pomalowaé na zielono.

Gwiazdy przyklei¢ tak, aby najwieksza znalazta si¢ na dole, a najmniejsza
u géry choinki.

7. Nastepnie potgczy¢ z pniem choinki za pomoca kleju na goraco.
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Potrzebne beda:

- rolka po papierze toaletowym,
- wydmuszka,

- czerwony papier,

- wata,

- mate, plastikowe oczka,

- klej na gorgco i klej biurowy,

- nozyczki

- czarny pisak.

Rolke po papierze toaletowym oklejamy czerwonym papierem. Papier mozemy
przyklei¢ bezposrednio do rolki lub zrobi¢ z niego stozek. Na dole przyklejamy
waski pasek waty, a od gory do dotu mate kulki z waty - guziczki Mikotajowego
ptaszcza.

Do wydmuszki przyklejamy oczka, a nastepnie brode i brwi z waty. Na czerwonym
papierze rysujemy cyrklem koto, ktére przecinamy od brzegu do Srodka,
formujemy stozek i sklejamy brzegi. Na koricu mozemy przymocowac¢ pomponik z
waty. Czapeczke naszego Mikotaja doklejamy do wydmuszki.

Tak wykonang gtowe przyklejamy do rolki po papierze i Mikotaj gotowy!
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Czego potrzebujesz:

- 1 (najlepiej szklana) podstawka lub sztuczny wieniec,

- 4 Swiece (kolor dowolny),

- nozyczki,

- orzechy i szyszki,

- ozdobna tadma klejaca lub wstgzka,

- biaty flamaster i prostokat z papieru technicznego (opcjonalnie)

Sposo6b wykonania:

- Ustaw swieczki na podstawce.

- Utnij 4 kawalki tadmy lub wstgzki (tak dtugi, zeby mdgt objac¢ Swiece) i przylep /
przywigz je do Swiec.

- Napisz na bilecikach numery od 1 do 4 i przylep je do Swiec (opcjonalnie).

- Udekoruj podstawke orzechami i szyszkami.

- Ustaw Swiece na podstawce i je rozpal.

- Dekoracja gotowa!

https://www.westwing.pl/inspiration/dekoracie/pomysly-na-dekoracie/dekoracje-
swiateczne-diy



https://www.westwing.pl/inspiration/dekoracje/pomysly-na-dekoracje/dekoracje-swiateczne-diy
https://www.westwing.pl/inspiration/dekoracje/pomysly-na-dekoracje/dekoracje-swiateczne-diy
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Czego potrzebujesz:

- klamerki do prania (najlepiej drewniane),
- pistolet na goracy Klej.

Sposbdb wykonania:

- Utéz klamerki we wzor jak
sobie zyczysz.

- Rozgrzej pistolet na goracy
klej.

- Sklej klamerki w miejscu,
w ktorym sie tgcza.

- Dekoracja gotowal

https://ladnydom.pl/budowa/56,167217,17168234,0zdoby-swiateczne
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SWIATECZNA HISTORIA

Pewnego zimowego poranka dziewigcioletnia Krysia obudzita sie petna dziwnych,
zarazem interesujacych pomystow.

-Mamo! -zawotata Krysia. - Juz wiem, co zrobimy na $wigta! - powiedziata.

Mama myslata, ze padnie na zwat, bo ostatnio Krysia probowata wychodowaé¢ mikotfaja

W puszce po oranzadzie.

Krysia tego pamietnego dnia rzeczywiscie wpadta na taki pomyst, a wiec uspokoita
mame, ze w tym roku nie musi sie obawiaé. Mama jednak nie czuta spokoju, wigc
Z pospiechem powiedziata:

- Kochanie, jezeli w tym roku postanowisz wychodowac elfa, to ja sie na to nie pisze!

Tata szybko dodat, ze nie zamierza co roku zmywaé kolorowej farby, ktdéra w dzien

Bozego Narodzenia przypomina wielkie graffiti. Krysi jej zabawny usmieszek nie zszedt

z twarzy.

- Mamusiu, tatusiu, na pewno nie musicie sie niczego obawiac.

Wiasciwie to rodzicow jeszcze bardziej zaniepokoito.

- Chciatabym wam ogtosi¢, ze postanowitam zaprosi¢ ludzi do wziecia udziatu
w konkursie Swigtecznym.

Mama powiedziata, ze to nie jest najlepszy pomyst, biorgc pod uwage, ze na tym osiedlu

nie znajg prawie nikogo.

- Ale prawie sie nie liczy! - wykrzykneta zdenerwowana Krysia.

- Alez Krysiu, czemu jeste$ zdenerwowana?- zaciekawit sie tata.

- Wszystkie moje pomysty odrzucacie, ja je przez catg noc wymyslatam, a wy nawet tego
nie rozumiecie! - wrzasneta, po czym wybiegta z kuchni.

- Krysiu- prébowata uspokoi¢ jg mama.

Krysi tzy naptynety do oczu, nie wiedziata, czy by¢ obrazona na caty na caty Swiat,

czy moze tylko na rodzicédw. Rodzice postanowili przemys$le¢ prosbe Krysi. Po kilku

dniach na ulicy Fiotkowej pojawity sie plakaty z napisem ,,Swiateczny Konkurs”. W dzieri

Bozego Narodzenia rodzice byli strasznie podnieceni.

-lle oséb przyjdzie? - spytata mama.

- Nie mam pojecia - odrzekt tata.

Po p6t godzinie przyszto mnéstwo ludzi, Krysia zastanowita sie po co? Nagle rodzice

wykrzykneli:

- Niespodzianka!

- Ojeju... dziekuje - powiedziata Krysia, podeszta i przytulita rodzicédw. Przyszta pora
na prezenty, tata dostat tablet, mama nowy telefon, a Krysia piekny, nowy komputer.
Nastepnie rodzina zasiadta do kolacji wigilijnej

- Wszystko tu tak pieknie pachnie - powiedziata Krysia.

- Tak, tak - odparta mama.

Gdy wieczor wigilijny zblizat sie ku koncowi, nagle byto stycha¢ pukanie do drzwi.

- Hot, hot hot! - powiedziat mikota;.

- Mikotaj!- wykrzykneta Krysia.

- Zycze catej rodzince wesotych $wiat! - krzyknat mikotaj i zniknat ze swoimi reniferami.
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NADZWYCZAJNE SWIETA
(2 czesé Historia z zielonej szkoty)

Nasza trojka siedemnastoletnich dzieci wtasnie skoriczyta oglada¢ Stranger
Things 5. Nazywali sie Rozalia, Zosia, Lena. Ich sktad jest pomniejszony,
bo nie ma z nimi Gabrysi, ktéra zmarta w poprzedniej czesci.

Dziewczyny, nudzgc sie, zaczety wspominaé swojg zielong szkote.
| wspomniaty o Gabrysi. PomysSlaty, ze przydataby im sie nowa kolezanka
w ekipie. Chciatyby pojechac jeszcze raz na takg wycieczke, ale jednak za bardzo
sie baty. Moze trzeba by byto pojecha¢ w bardziej bezpieczenie miejsce i mnigj
nawiedzone.

Nagle ktos wspomniat:

- Ej, my miatySmy czekac¢ na swigtego mikotaja - powiedziata Zosia.

- Aty w ogoble wierzysz w mikotaja? - powiedziata Lena.

- No tak - odparta Zosia.

- Jatez - dodata Rozi.

Zapadta gtucha cisza. Nagle ustyszatt jakis szelest Ale okazato sig, ze to tylko

obcy kot przeszedt obok okna.

- Ajajuz myslatam ze to mikotaj - powiedziata Rozi.

No niestety nie - dodata Zosia.

- Czemu my w ogo6le na niego czekamy? - powiedziata Lena.

- Nie wiem, inaczej bySmy sie nudzity - rzekfa Zosia.

- Przeciez zadna z nas nie jest $pigca - odparta Rozalia.

- W sumie racja - powiedziata Lena.

Nagle Lena ziewneta. Wszystkie sie zatamaty. Mineto poéfttorej godziny i Lena juz

spata. Rozalia ziewneta.

- Dziewczyny, to juz koniec, padniemy jak muchy, a mikotaja i tak nie zobaczymy,
przeciez to juz nasza 8 préba i znowu si¢ nie udato - powiedziata Zosia.

- Nie, chodzmy sie gdzies przejs¢ - odparta Zosia.

- LENA !l Wstawaj, idziemy - krzykneta Rozalia,

= No dobra... - odrzekta Lena.

Nagle Rozalia na chwile poszta do toalety.

30 min pdzniej....

Zosia idzie do toalety, bo Rozali nadal nie ma.

= ROZALIA !!! - powiedziata Zosia.

- Co ? - powiedziata Rozalia.

- CZEMU ZASNELAS NA PODLODZE ?!- krzykneta Zosia.

- Nie wcale nie spatam, wtasnie do was sztam - odparta.

- No tak, na pewno.... Lezac na podtodze - powiedziata Zosia.

= No dobra, niewazne.... - rzekta Rozalia.

= ChodZzmy, Lena juz czeka - powiedziata Zosia.

Nagle Lena weszta do tazienki i powiedziata:

- Ktos jest na ogrodku - powiedziata Lena.
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- No ta, jasne - odparta Rozalia.
= Chodzmy sprawdzi¢ - powiedziata Zosia.
Dziewczyny wyszty na ogrodek.
| ustyszaty szelest.
- No dobra, wierze ci - powiedziata Rozalia.
- Toidziemy? - powiedziata Zosia.
= W sumie moze to tylko kot - powiedziata Lena.
Dziewczyny szty dalej . Poszty do parku.
40 min pOzniej.
Nagle Rozalii przypomniata sobie, ze w tym momencie mogt przyjs¢ Mikotaj.
No i oczywiscie juz przyszedt, i 6smy rok poszedt na marne. | 6sma nieprzespana
noc.
Pod choinkg byt juz prezent, byt on maty i tylko jeden.
= Co to moze by¢ ? - zapytata Zosia.
- Moze hajs ? - odpowiada Rozi.
- Otwieramy - zadecydowata Lena.
Dziewczyny otwierajg prezent - dostaty bilety na Swigteczny ob6z premium
na Malediwach. Obéz byt juz jutro. Dziewczyny szybko sie ogarnety.
Nastepnego dnia dziewczyny wsiadaty do samolotu...
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Przepis na pierogi z kapustg i grzybami

SKLADNIKI

FARSZ
1 stoik litrowy suszonych grzybéw (ok. 100 g)
1 kg kiszonej kapusty
1 marchewka
1 pietruszka
3 tyzki oleju
3 cebule

CIASTO PIEROGOWE
600 g maki pszennej
1/2 tyzeczki soli
400 ml wrzacej wody
50 g masta

DO PODANIA
3 cebule
kilka tyzek oleju roslinnego

PRZYGOTOWANIE

FARSZ
Grzyby optukaé, zala¢ zimng wodg i odstawi¢ na 6 godzin lub na catg
noc. Nastepnego dnia zagotowac, doda¢ obrang marchewke, pietruszke
i gotowac az bedg miekkie. Pod koniec gotowania doprawic solg i pieprzem.
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Kapuste odcisng¢ i ugotowaé w 300 ml wody do miekkosci z dodatkiem soli
do smaku (ok. 45 minut), doktadnie odcisnaé.

«  Grzyby, marchewke i pietruszke odcedzi¢, zachowujgc wywar (wykorzystaé
do np. do zupy grzybowej). Bardzo dobrze odcisng¢ z wody i razem
z kapustg zmieli¢ w maszynce do miesa o bardzo duzych oczkach, ok 1 cm
Srednicy (lub drobno posiekac¢ na desce).
Na patelni na oleju zeszkli¢ cebule, doda¢ do farszu. Sktadniki farszu
dobrze wyrobi¢, fgczac wszystko razem, doprawic solg i pieprzem.

CIASTO PIEROGOWE

« Make przesia¢ do miski, dodaé¢ soOl. Do gorgcej wody wiozyC masto
i roztopi¢, stopniowo wlewa¢ do maki, mieszajgc wszystko tyzkg. PotgczyC
sktadniki i wytozy¢ je na podsypang magkg stolnice.

« Zagniata¢ ciasto przez okoto 10 minut az bedzie gtadkie i miekkie. Ciasto
wiozy¢ do miseczki, szczelnie przykry¢ i odstawi¢ na 30 minut.

« Ciasto podzieli¢ na 4 czeéci, kolejno rozwatkowywaé¢ na placki. Matg
szklankg wycina¢ koteczka, na $rodek naktadac¢ farsz, sktada¢ na pét
i zlepiaC brzegi w pierogi.

«  Gotowaé¢ do miekkosci, przez okoto 3 minuty, ale najlepiej sprawdzi¢ czy
pierogi sg juz miekkie, odtawiajgc jednego na tyzke cedzakowgq i dotykajgc
palcem.

« Podawac¢ z zeszklong na oleju pokrojong w drobng kostke cebulg

Zrédto przepisu: https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/pierogi/
pierogi_z_kapusta/przepis.html$$ss

10
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Barszcz wigilijny

SKLADNIKI

40 g swiezych borowikéw

1 cebula

2 zabki czosnku

3 listki laurowe, 4 ziela angielskie, 10 ziaren pieprzu

2 kg czerwonych burakéw

1/2 korzenia selera

1 jabtko (np. szara reneta)

3 tyzki octu spirytusowego 10%

s6l morska (okoto 1/2 tyzki) i zmielony czarny pieprz (okoto 1 tyzeczki)
3 tyzki cukru

opcjonalnie: 3 gozdziki, kawatek kory cynamonu, kawatek anyzu
warto doda¢: 250 - 500 ml ZAKWASU (KWASU) BURAKOWEGO

PRZYG OTOWANIE

Do garnka wla¢ 500 ml wody, wsypa¢ suszone borowiki. Na palniku
kuchenki opali¢ nieobrang cebule oraz 1 zgbek czosnku.

« Cebule i czosnek przekroic na pét i doda¢ do grzybow. Zagotowac
na umiarkowanym ogniu, nastepnie zmniejszy¢ ogien do minimum, przykryc
i na minimalnym ogniu gotowac przez okoto 25 minut (wywar ma tylko lekko
mrugac, a nie mocno sie gotowac).

W miedzyczasie doda¢ do wywaru liscie laurowe, ziele angielskie i pieprz
ziarnisty.

«  Buraki i selera umy¢, obraé ze skorki, nastepnie zetrze¢ na tarce (na duzych
oczkach, jak do suréwki) lub posiekaC w melakserze. Jabtko razem
ze skorka zetrze¢ na tarce.

- Starte buraki, selera i jabtko wtozyé do duzego garnka (warzyw bedzie dos¢
sporo), doda¢ 2,5 litry wody oraz wywar z grzybami. Przykryé garnek

11
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i zagotowac¢ na minimalnym ogniu (zagotowanie ma trwa¢ okoto 20 minut).
W miedzyczasie doda¢ gozdziki, cynamon i anyz jesli ich uzywamy.

+ Po zagotowaniu trzymac¢ wywar jeszcze na minimalnym ogniu przez okoto
10 minut. Na koniec dodac¢ ocet i wymiesza¢. Odstawi¢ z ognia.

« Do barszczu warto doda¢ wywar grzybowy pozostaty
po USZKACH (niekoniecznie caty) oraz 250 ml KWASU BURAKOWEGO.

« Barszcz odstawi¢ na okoto godzing. W migdzyczasie mozna zaczal
przygotowywac¢ USZKA.

« Do barszczu doda¢ so6l (do smaku), pieprz mielony, cukier oraz $wiezy
posiekany zgbek czosnku, znow zostawi¢ na minimum godzine.

« Barszcz przecedzi¢ i schowa¢ do lodéwki. Nastepnego dnia lub przed
podaniem podgrzac, sprobowac i w razie potrzeby doprawi¢ solg i pieprzem

Zrodio przepisu: https://www.kwestiasmaku.com/kuchnia_polska/wigilia/barszcz_wigilijny_z_uszkami/przepis.html
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Skfadniki:

- 2 szklanki maki pszennej,

- 2 tyzki miodu,

- 2/3 szklanki cukru,

- 1,5 tyZzeczki sody oczyszczonej,
- 1/2 tyzeczki kakao,

- 20g przyprawy piernikowej,

- 2tyzki masta,

- 1 jajko,

- 1/4 szklanki cieptego mleka.

Przygotowanie:

- Make przesia¢ do miski, wla¢ rozpuszczony gorgcy miod i wymieszaé. Ciggle
mieszajac, siekajgc, dodawac kolejno cukier, sode, kakao i przyprawy, a nastepnie
masto i jedno jajko.

- Dolewac¢ stopniowo podgrzane mleko i tgczy¢ sktadniki ciasta w jednolita, miekkg kule.
Nastepnie wyrabiac rekg przez okoto 10 minut.

- Na posypanej magka stolnicy rozwatkowac ciasto na placek o grubosci ok. 1/2 cm.
Foremkami wykrajac¢ pierniczki. Uktada¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia
w odstepach okoto 2 cm od siebie.

- Wierzch posmarowaé roztrzepanym jajkiem (niekoniecznie, jesli pierniczki bedziemy
dekorowad) i piec w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez ok. 10 minut.

https:/www.kwestiasmaku.com/desery/ciasteczka/pierniczki/przepis.html
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Przepis na pierniczki

Przygotowat ektadniki:

- [ kg. maki tortowej;

- 350 g. cukru pudru;

- 1,5 kostki magta;

- 2 fyzeczki cody;

- 2 tyzeczki przyprawy do piernikow;
- 2 cate jajka;

- 6 tyzek ptynnego miodu;

- 3 tyzki kakao.

Wazyatkie sktadniki razem zagniedé. Gotowe ciagto mozna wiozyé do lodowki na okoto 3
godziny. Nagtepnie rozwatkowaé cienko i wykrawaé pierniczki. Piec w temperaturze 180 stopni,

przez 5-8 minut.

14
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Przepis na zupe rybng
Sktadniki
+ od 3-5 gtdéw karpia,
*+ 4 ogony karpia,
* marchew - 6 sztuk,
* 1 duzy seler,
* pietruszka - 6 sztuk,
+ 12 sztuk ziela angielskiego,
* 6 lisci laurowych,
+ s6l wedle uznania,
+ Smietanka 30%,
* lane kluseczki.

Sktadniki - kluski
+ 3 jajka
+ 3 tyzki mgki

Wykonanie - kluseczki

W miseczce roztrzepaé 3 jajka, dodaé 3 tyzki maki i rozdrobnié.Nie przejmowaé
sie grudkami.Powoli wlewac na gotujgca i doprawiong zupe, tyzkg formujac mate
kluseczki.Doprowadzi¢ do wrzenia i wytaczy¢. Zupa gotowa do podania

Zupa
Ugotowaé wywar przez 2 godziny. Odcedzi¢. Doprawic solg, pieprzem, gatkg
muszkatotowg. Na koniec dodac¢ smietanke 30% i lane kluseczki.

"‘

15
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SYWIAD ZNATALIA

1. Jak dlgo wczysz sie ysowac?

- WJWW&’WOMWW

- Nofbardsi jestem dumn 2, Shorks”.

S. gg%a’W WW WMZWWQ

5. Ozy defeoreyes= dom na swigla?

0. G%JW’MZWJ@WQ

- Tk, WZMWJW weocelbiame Lo robic.

/- @g%me/wwwfwa;@&ﬂzéo@ao

Neestety juz nee wierze, ale byl to-magiczny czas.

8 Go chcialabys dostad w lym rofu pod choinke?

aparal fologidficay. o kidrym zawsze margylam.

9. Zjakiego prezentu na swicta nabardzty si¢ ucteszylas?

Do (g pory naybardzy wcieszylam si¢ = gitary, #lorq dostalam hitha lat lema.
70. %JMWMWWWZQ
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Sonda dwiateczna
|. Czy wierzyez w Swietego Mikotaja?

B Tak Il Nie

22

16,5

55

2. lle dostajesz prezentow pod choinke?

M5-6 W5 1 W8 HWo6 N3 N Roznie
5

3,75

2,5

1,25
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3. Jaka jest twoja ulubiona potrawa wigilijna?

B Barszcz l Pierogi [ Ryba B Pierniki (i ozdoby)

18
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Tradycje bozonarodzeniowe oraz ich historie

Swiety Mikotaj
W Polsce wszyscy znajg sympatycznego pana z biatg brodg i zaokrgglonym
brzuchem rozdajgcego prezenty grzecznym dzieciom i r6zgi tym mniej
postusznym. Znany jest z poczciwego $Smiechu i krzykliwie czerwonego ubrania.
Jednak, wedtug wierzen, nie wszedzie roznosi upominki. Na Pomorzu,
Kaszubach, Kujawach i w Wielkopolsce 24 grudnia zabawki roznosi Gwiazdor.
Na Gornym Slasku - Dziecigtko,
a w Matopolsce - Aniotek. W tych
miejscach 5 grudnia stodycze (i
nie tylko) daje nam Mikotaj.
Jedynie w centralnej Polsce
uczestniczy w obchodach Wigilii.

Stot wigilijny
Czy tylko mi cieknie Slinka, kiedy &
mys$le o stole wigilijnym? Jak

sama nazwa wskazuje, jest to stot, na ktdérym uktadamy cate jedzenie 24 grudnia.
Jest to zazwyczaj: barszcz czerwony z uszkami, pierogi, sos lub zupa grzybowa,
kompot z suszu, gotgbki z kaszg i grzybami, ryba
po grecku, karp, kutia (jest to takie pszeniczne
musli z makiem i dodatkami), sernik, makowiec
oraz wszystkim nam znane pierniki. Zgodnie

z tradycjg, pod obrusem wktadamy sianko.
Jednak jeszcze jest pewna tradycja. Zazwyczaj
stawiamy dodatkowy talerz. Jest on specjalnie
na wypadek, gdyby jaki$ niespodziewany gos¢
przyszedt do waszego domu.

Pierniki

Te pyszne ciasto lub ciasteczka sg
ikong Swigt i grudnia. Sg bardzo stodkie
i pyszne. Mnostwo dzieci pomaga
swoim rodzicom nie tylko robi¢ ciasto
na nie, ale rowniez wycinac¢ zabawne
i Swigteczne ksztatty. Jednak chyba
wszyscy uwielbiajg dekorowac je.
Mozna je ozdobi¢ lukrem i posypkami.
Sam ich kolor zacheca do schrupania
ich.
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Anglia

+ Kiedys na stole krolowata gtowa dzika przybrana laurowym wiericem.

- Teraz na stole pojawia sie karp i $ledzie, tradycyjny indyk, mince pie
(drozdzowe ciasto z farszem miesa i suszonych owocdéw oraz korzeni),
tradycyjny pudding Sliwkowy oraz ciezkie ciasto owocowe inaczej Christmas
pudding.

- W Boze Narodzenie ciasto rozwijano i wciskano w nie talizmany np. pierscionek
(oznaczato to, ze osoba niedtugo sie ozeni).
- Krolowa/krol zasiadata do stotu wigilijnego w Windsorze. Stét dekorowata sama,
a menu byto identyczne od lat - satatka z homarow, angielskie pardwki, indyk
z zurawing i sos chlebowy z jarzyn, réwniez brukselka i marchewka oraz
pieczone ziemniaki, a na deser wspomniany juz wczesnie Christmas pudding .
Bufgaria
+ Nieodmiennie na stole kroluje pieczona kura i banica - charakterystyczne
ciasto, bez ktérego Butgar nie wyobraza sobie $wigt. Jest to strudel
z nadzieniem z ryzu, drobno startego sera, jajek, mielonego miesa, ryzu,
szpinaku i dyni. Czesto pojawia sie pieczone prosie.
Holandia
- W Holandii $wieta Bozego narodzenia zaczynajg sie o poétnocy 24 grudnia,
ale nie zasiada sie do wigilijniej wieczerzy. Za to w nocy starsi czekajg az
do potnocy, jedza specjalnie upieczony chleb, gorace ciastka z migdatami i pijg
gorgce kakao lub herbate.
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SWIATECZNY QUIZ

Poziom trudnosci - tatwy

1. Pierwotny Mikotaj byt:
a) biskupem.
b) duchem.
c) bezdomnym.

2. Pomocnikami mikofaja sa;:
a) gnomy.
b) elfy.
c) mikotaj nie ma pomocnikow.

Poziom trudnosci - $Sredni

3. Jaka ryba powinna pojawiac¢ sie na stole wigilijnym?
a) Sardynki.
b) Makrela.
c) Karp.

4. Kiedy otwiera sie w Polsce prezenty?
a) 25 grudnia rano.
b) 24 grudnia po kolacji.
Cc) 24 grudnia przed kolacja.

Poziom trudnosci - trudny

5. Jaka jest najstarsza polska koleda?
a) Oczy zielone.
b) Cicha noc.
c) Bog sie rodzi.

6. Gdzie powstat zwyczaj ubierania choinki?
a) W Azerbejdzanie.
b) W Niemczech.
c) W Zjednoczonych Emiratach Arabskich.

Poziom trudnosci - bardzo trudny

7. lle mierzyta i wazyta najwieksza choinka swiata?
a) Miata 45 metrow wysokosci i wazyta 40 ton.
b) Miata 50 metréw wysokosci i wazyta 50 ton.
c) Miata 28 metréw wysokosci i wazyta 35 ton,

GRUDZIEN 2022
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SWIATECZNE UZUPELNIANKI yorerdo

Amojuampe ziepus|ey
Pi...... gi E?I'el::;;lfvi\)l
Ba...... cz EGUIOg
P...ez...... t zozsreg
B...m...ka iboseld
M...... 0...3j TZAAIM0ddO

ho...... ka

1. Odpowiedz a - pierwotny Mikotaj byt biskupem

2. Odpowiedz b - pomocnikami mikotaja sg elfy

Op ----- t...K 3. Odpowiedz c - na stole wigilijnym powinien
Lig...li... pojawiat sie karp

4. Odpowiedz b - w Polsce prezenty otwiera sie 24

24 ...... ud...n...i... Grudnia po kolagi
5. Odpowiedz c - najstarszg polskg koleda jest Bog
: sie rodzi
ODPOWIEDZI: 6. Odpowiedz b - zwyczaj ubierania choinki powstat
1B, 2A, 3B, 4A, 5A, 6A, 7A w Niemczech

7. Odpowiedz a - Najwigksza choinka $wiata miata
45 metrow wysokosci i wazyta 40 ton

STOPKA REDAKCYJNA, CZYLI KTO TWORZY GAZETKE
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